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Capitolul 1. Dote de identificat'e autoritote contractantq

Autoritate contractanta: COM U NA DOUESTI

Adresa sediu: Strada $tefan Cel Mare, nr.44, Sat Doljegti, Localitatea Doljegti, Judelul Neamt,

Cod postal: 6171,60

Cod fiscal: 2613699

Persoana de contact: BIlSucI Gina

Telefon: 023378051-4

Posta electronica: primcomdoljesti@yahoo.com

Copitolul 2, Denumirea serviciilor ce urmeoza a fi prestate si codurile CPV

Denumirea serviciilor: Achizitie servicii catering

Descrierea serviciilor: Achizilie necesara pentru operafionalizarea serviciilor complementare, respectiv
pentru derularea activitatilor educationale, activitati educationale cu copii inscrisi, precum si pentru

derularea activitatilor dedicate parintilor, de consiliere si sprijin, precum si servicii de educatie parentala.

Plecand de la nevoie comunitatii si a atragerii/mentinerii prezenta copiilor la serviciile de educatie timpurie
complementar, in cadrul activitatii de operationalizare se va opta pentru servicii de catering pentru 35 de

copii(prescolari).

Serviciile catering vor consta in pregatirea, preparea si livrarea hranei pentru doua categorii de grup tinta,
respectiv:

t. Serviciile de catering pentru copii (prescolari) sub forma de meniuri pentru cei 35 de copii
(prescolari), timp de t74 de zile.

2. Serviciile de catering pentru 35 de parinti. ln ceea ce privepte activitS|ile dedicate pirinlilor se va

opta pentru servicii de catering sub forma de bufet suedez. Hrana se va livra in cadrul celor 20 de
ateliere si sesiuni de consilieri si sprijin familial in cadrul cdrora cei 35 de pirinli vor primi catering



sub forma de bufet suedez.

Localia de prestare: Gridinila din Sat Rotunda, comuna Doljegti, judelul Neamt

Tipul contractului: contract de servicii

Codul CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Cr., 1-t i t t.t i u l'.>, \t i: i ; ; (, r t: a' j i ii i latlrl ct i: rl t t tr tt cl tr l tt i

Voloore estimotq q contractului este de 536.760 lei fErd TVA

Cctpitolul 4. Surse de: finantare

Planului National de Redresare si Rezllienta, Componenta 15: Educatie, Reforma 2: Dezvoltarea unui

sistem de educatie timpurie unitar, incluziv si de calitate. 12. lnfiintarea, echiparea si operationalizarea a

412 servicii complementare pentru grupurile defavorizate.

Titlu proiect: ,,Dezvoltarea unui serviciu de educalie timpurie complementarin comuna Doljepti, judetul

Neam!"

Contract finantare nr. L2923 din data de 20.10.2023.

Nr.

crt.
Denumire serviciu

UM Cant

(1) (2) (3) =(1)*(2)*(3)

1

Servicii de catering

pentru copii

(35 copii* 174

zile*84lei/meniu)

copil 35 114 84 511.560

2

Cheltuieli catering

pentru activitatile

de consiliere

pa rinti
(35 persoane*20

atelie re*36

lei/persoane )

persoana 35 20 36 2s.200

Numar zile/
evenimente

Pret unitar,

fara TVA

Valoare totala, fara

TVA



Copitolul 5. Procedura oplicoto

Copitolul 6. Durata controctulLti

Procedura proprie conform NORMEI INTERNA privind achizitia de servicii de catering aprobata la
nivelul Autoritatii contractante, norma care reglementeaza modalitatea de achizitic de catre primaria
Comunei Doljegti, judetul Neamt a serviciilor de catering - cod CPV 5552000-1 Servicii de catering si
55524000-9 Servicii de catering pentru scoli, prevazute in Anexa nr.2la Legea nr.98/2016 privind
achizitiile publice, actualizata, a caror valoare totala estimata pentru un an bugetar, fara 1yA, este mai
mica decat pragul valoric inscris laart.7, alin. (1), lit. d) din Leeea98l201,6, privind achizitiile publice cu
o valoare de pana la 3.701.850,00 lei

LEGEA NR. 981201,6 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

HOTARAREA GUVERNULUI nr,3951201-6 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din Legea nr.
9812016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare.

Contractul are o durata de maxim 12 luni.

Cctpitolul 7, Cnndilit de participare

Pentru participarea la procedura se solicita urmitoarele
ca lifica re:

documente considerate cerinte minime de

t. Ofertanlii, membrii asocierii, tertii sus!inEtori si subcontractantii nu trebuic sa se regjseasci in
situaliile prev5zute la art.164, 165 si 167 din Legea nr.9g/20j.6.

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei: se vor completa de citre operatorii
economici participanli la procedura:

- Declaratia privind neincadrarea in prevederile art. 164 din Legea nr.98/2016 - Formular 1
- Declaratia privind neincadrarea in prevederile art. 165 din Legea 98/2016 - Formular 2
- Declaratia privind neincadrarea in prevederil e aft. ].:67 din Legea 98/2016 - Formular 3

puse la dispozilie de autoritatea contractanta in cadrul prezentei documentatii, in secliune Formulare

Documente justificative care probeazS indeplinirea celor asumate prin Declaraliile depuse urmeazd a fi
prezentate, la solicitarea autoritStii contractante, doar ofertantuluiclasat pe primul loc.

De asemenea, autoritatea contractanta igi rezerva dreptul de a solicita aceste documente oricAnd pe



parcursul derulSrii procedurii.

Aceste documente sunt:

a) certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a

contribu!iilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat etc,) la momentul prezentirii,

pentru sediul principal documente, iar pentru sediile secundare/punctele de lucru, o Declaralie pe

propria rSspundere privind indeplinirea obligaliilor de plata a impozitelor, taxelor sau contribuliilor la

bugetul general consolidat datorate.

b) cazieruljudiciar al operatorului economlc si al membrilor organului de administrare, de conducere sau

de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de decizie

sau de control in cadrul acestuia, aga cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC / actul

co n stitutiv;

c) dupi caz, documente prin care se demonstreazl faptul ca operatorul economic poate beneficia de

derogirile previzute la art. 166 alln. (2), art. L67 alin. (2), arl. 171' din Legea 981201,6 privind achizi!iile

pu blice;

d) alte documente edificatoare, dupS caz referitor la certificatele fiscale pe care operatorii economici le

vor depune pc parcursul evaluirii, ca documente justificative actualizate prin care demonstreazS

indeplinlrea criteriilor de calificare in conformitate cu informaliile cuprinse in Declaralii, acestea trebuie

SA AtCStC LIPSA DATORIILOR RESTANTE LA MOMENTUL DEPUNERIIACESTORA.

+Notq: Acesta se vor prezento in oricare din formele: originol/copie legolizato/copie lizibilo "conform cu

originalul" semnutq de reprezentantul legal/formqt electronic,

Z. Ofertan{ii, membrii asocierii, ter}ii suslinitori si subcontractanlii nu trebuie sa se regiseascl in

situa!iile previzute la art. 59-60 din Legea nr,98/20L6.

Operatorii economici i;i vor asuma inexistenta conflictului de interese, cu persoanele care de!in funclii

de decizie in cadrul autoritbtii contractante.

persoanele cu func!ii de decizie din cadrul Comunei Doljegti care aproba/semneazS documente emise in

leg5tura cu prezenta procedura de atribuire sunt:

- LUNGU ALBERT PRIMAR

- COJOCARU MARIUS CLAUDIU VICEPRIMAR

- CEZAR MII]AELA SECRETAR

- BALAUCA GINA CONSILIER ACHIZITII PUBLIC

- ADOCIIITEI MARIA CONTABIL

. POSTOLACI-IE CORNEL CONSILIER LOCAL

- ANICULAESEIVASILE CATALIN CONSILIER LOCAL

- ARCANA MARCEL CONSILIER LOCAL

- HUSANU DANIEL DANUT CONSILIER LOCAL

- MIHAI MARICAATENA CONSILIER LOCAL



TAMAS SERGIU CONSILIER LOCAL

SOICAN IOSIF CONSILIER LOCAL

PANAITE CONSTANTIN CONSILIER LOCAL

COJOCARU SERAFIN CONSILIER LOCAL

FUNINGANA DORINA CONSILIER LOCAL

AGU CEZAR CONSILIER LOCAL

BULAI IOSIF EREMIA CONSILIER LOCAL

ENCIU ROBERT IOAN CONSILIER LOCAL

GHIOC SIMONA-IONELA CONSI LIER LOCAL

- VATAVU Racoveanu Elena Expert cooptat

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerin!ei: se va completa Declara!ia privind
evitarea conflictului de interese potrivit art.59 si 60 din legea 9g/2016 - Formular 4

Daco existo incertitudini cu privire lo situolia personalo a unui operator economic, Autoritatea
Contractanta i;i rezervo dreptul de q solicita informalii direct de la autoritdtile competente,

3' operatoril economici care depun oferta trebuie sa dovedeascl o forma de inregistrare in condiliile
legii din tara de rezidenta, faptul ca sunt legal constituili, ca nu se afla in niciuna dintre situatiile de
onulqre o constituirii, faptul ca qu cqpacitatea profesionala de a realiza activitdtile care fac obiectul
contractului (CAEN

st care sunt
beneficiorii reali,

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerinlei: Certificatul constatator emis de oficiul
National al Registrului Comer!ului de pe l6ngd Tribunalul Teritorial, din care sa rezulte informatiile
so licitate.

ln cazul ofertanlilor persoane juridice striine se vor depune documente echivalente emise in tara de
rezidenta, traduse in limba romana.

Certificatului constatatortrebuie sa conlini informalii reale/actuale la data prezentJrii documentului (sa
nu fie maivechi de 30 de zile fata de data depunerii ofertelor).

ln cazul in care vor fi executate parli de contract de citre asociali si/sau subcontractanti, dovada
inregistririi, codul cAEN autorizat si beneficiarii reali din certificatul constatator emis de oNRC prezentat
se vor demonstra de fiecare membru al asocierii si/sau subcontractant si trebuie sa aibi corespondent
pentru partea de contract pe care o va realiza.

De asemenea, se va depune Decraralia privind beneficiarur reari - Formurar 5

*Notq: Certificatul constatator se vo prezenta in oricare din formele: original/copie legalizata/copie
lizibila "conform cu originalul" semnata de reprezentontul legal/format electronic.

*Noto: Certificatul constatator si Declarafio se vor prezenta de cdtre ofertant/ ofertont



o soc i at/s u bco ntra cta nt.

4. Autorizatie sanitara de funclionare, pentru punctul de lucru in care se presteazi serviciile

/Notificare in vederea conformitSfii, valabila la momentul prezentdrii, emisa de citre DSP conform

ORDIN nr. \07 din 5 septembrie 2019 pentru modificarea si completarea hJormei sanitare _veterinare
privind procedura de autorizare sanitara veterinara a unitSlilor care produc, proceseazS, depoziteazd,

transporta si/sau distribuie produse de origine animala, aprobata prin Qr:clinltl pfesed!|!!elUiAlllqfltalii

I'Jrt-ti-gf rlf-q 5";i"u-r-!-lls Y$-Ll.t.il-lilr"q"-ti"irenu u SlEu"rqntq Ali[r-ei-!e!-o-Ly,s-f .129.L9"

*Nota : Acesta se vo prezento in oricqre din formele: copie legolizoto/copie lizibilo "conform cu originalul"
semnata si stampilata de reprezentontul legal.

*Nota: Se va prezenta ocest document de cdtre ofertont/ ofertont asociat/subcontroctqnt, dqcq este

cazul, pentru parteo de contract pe core o vq realizo.

5, Document de inregistrare sanitar-veterinara pentru siguranta alimentelor, emis de DSVSA pentru

obiectivul catering pentru punctul de lucru in care se presteazd serviciile, valabil la momentul
prezentirii, conf art 18 alin 2 si Anexa 3 din Ord, ANSVSA 1.L112008 privind aprobarea Normei sanitar

veterinare si pentru siguranfa alimentelor privind procedura de inregistrare sanitara veterinara si

pentru siguranla alimentelor, a activit5filor de oblinere si de v6nzare directa si/sau cu amdnuntul a

produselor alimentare de origine animata sau nonanimala, precum si a activit5tilor de productie,

procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de origine nonanimala.

*Noto : Acesta se va prezento in oricore din formele: copie legalizata/copie lizibila "conform cu originolul"
semnqto si stompiloto de reprezentantul legol,

*Noto: Se va prezento ocest document de catre ofertant/ ofertont asociot/subcontroctont doca este

cazul, pentru porteo de controct pe core o vo realiza.

6. Autorizatie sanitar-veterinara pentru autoturismul/autoturismele ce vafvor fi utilizate pentru

transportul mesei precum si documente privind modalitatea de de[inere a acestuia/acestora (in

conformitate cu prevederile Normei privind procedura de autorizare sanltar-veterinara si pentru

siguranfa alimentelor a unitS!ilor care produc, proceseazS, depoziteazS, transporta si/sau distrlbuie

produse de origine animala aprobata prin Ordlnul A.N.S.V.S.A. nr.57 120L0 cu modificirile si completirlle
u lterioa re).

*Noto: Acesto se va prezento in oricare din formele: copie legalizoto/copie lizibila "conform cu originolul"

semnato si stampilata de reprezentantul legol.

*Notq: Se va prezenta acest document de catre ofertont/ ofertont asociot/subcontroctqnt daco este

cozul, pentru partea de contract pe care o va realiza.

7. ln situa!ia in care se doregte subcontractarea unei pirli de contract, se va depune Declaratia privind

partea/pir!ile care sunt indeplinite de subcontractan!i si specializarea acestora- Formular 6, cu

menliune'a ca este interzlsa subcontractarea totala a contractului,



Daca se subcontracteazlopartelpir!i din contract Ia contractare ofertantul are obliga!ia de a prezenta si

Acordurile de subcontractare.

*Nota: Aceste documente se depun la oferta numai in situalio in care o parte a contractului urmeazd sa

se subcontracteze.

8. Acord de asociere - Formular 7, daca este cazul

*Noto: Acest document se depun la oferta numai in situalio in care oferta este depusa in asociere

9. Angajamentul ofertantului de a nu subcontracta prestarea serviciilor ulterior emiterii comenzii firS
acceptul autoritSlii contractante, citre operatori economici care nu au fost nominalizati ca fiind
subcontractanli in cadrul ofertei in alte condilii decAt cele previzute la art. 219 din Legea nr. 981 201,6,

coroborate cu cele ale art. 151 din Anexa la H.G nr. 3951201,6.1n acest sens se va depune o Declaratia pe

propria rispundere - Formular 8.

Copitolul 8. lnfarmafii privind modolitqtea intocmirii ofertei tehnice

1. Propunerea tehnica va fi intocmita in a9a fel inc6t sa se asigure posibilitatea verificirii conformititii
acesteia cu cerintele din Caietul de sarcini.

2, Se va depune Declaralia ofertantului ca si-a insugit cerin!ele solicitate in caietul de sarcini si ca

prestarea serviciilor si fiecare dintre activititile prevlzute in caietul de sarcini vor fi prestate conform
cerinlelor caietului de sarcini. ln acest sens se va prezenta Formularul 9 - Declaralia de insusire a

cerinlelor solicitate prin caietul de sarcini.

3. Pentru serviciile de catering care vor fi livrate celor 35 de copii, timp de 774 de zile, in cadrul
propunerii tehnice se vor prezenta minim 10 variante de meniuri zilnic pentru doua siptimdni. Astfel
ca, va fi prezentat Formularul 10- Meniuri orientative, sectiunea A.

Aceste meniuri trebule sa respecte prevederile Legii nr. 1,2312008 pentru o alimentalie sJnStoasi in

unitS!ile de invilimSnt preuniversitar si ale Ordinului ministrului s5n5t5!ii publice nr.1.56312008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pre;colarilor si gcolarilor si a principiilor care stau la baza

unei alimentalii sinEtoase pentru copiisi adolescentr.

Noto: Meniurile finale, pe zile, vor fi stabilite de comun ocord, cu prestatorul desemnat cdStigdtor,

urmdnd co in termen de maxim 10 zile de lo semnarea contractului, operotorul economic sa prezinte
meniurile finale pe zile, vizote de cdtre un medic nutrilionist pentru prima luna de contract. Cu minim 10
zile inainte de incepereo fiecdrei luni de controct, prestatorul va transmite meniurile pentru fiecare luna in
parte. Lo stabilireo meniurilor, se va aveo in vedere so nu se furnizeze aceleaSi meniuri pe parcursul unei
sdptdmdni.

4. Pentru serviciile de catering, de tip bufet suedez, pentru cei 35 pirinti care se vor livra in cadrul celor
20 de ateliere si sesiuni de consilieri si sprijin familial, in cadrul propunerii tehnice se vor prezenta 3

variante de bufet suedez. Astfel ca, va fi prezentat Formularul 10- Meniuri orientative, sectiunea B.



Noto: propunerile finole de bufet suedez, pentru cele 20 de evenimente, va fi tronsmiso de cdtre

operatorul economic in termen de mqxim 10 zile de la semnareo controctului,

5. Ofertantul/ofertantul asociat/subcontractantul vafvor depune Declaralia pe propria raspundere

privind respectarea reglementarilor obligatorii in domeniul mediului, social si al relaliilor de munca -

Formularul 11, dln care sa rezulte faptul ca la elaborarea ofertei operatorul economic a linut cont de

obligaliile relevante din domenlile mediului, social si al relaliilor de munca, in conformitate cu prevederile

art. 51, alin. (2) din Legea 93120l,6.lnstituliile competente de la care operatorli economici pot obline

informalii detaliate privind reglementdrile specifice in domenlile mediului, social si al relatiilor de munca

sunt:

- Ministerul Mediului, Apelor si Pidurilor; Web: lrttll:11www,r-rrrnediu'ro'

- Ministerul Muncii si SolidaritStii Sociale; Adresa web: lrttLrJ://rl]ltt-urlcii.Lq

6. Operatorii economici igi vor da acordul cu privire la clauzele contractuale si in acest sens vor depune

Declarafia de acceptare a clauzelor contractual - Formularul 12

7. Operatorii economici vor depune Declaralia privind respectarea aplicdrii principiului DNSH in

prestarea serviciilor - Formular 13

8. ln cazul in care, pe parcursul indeplinirii contractului se constata faptul ca anumite elemente ale

propunerii tehnice sunt inferioare sau nu corespund cerinlelor prevlzute in caietul de sarcini, prevaleazi

prevederile caietului de sarcini.

9. ln situafia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor

caietului de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

10. ln situa{ia in care ofertantul nu depune propunerea tehnica, oferta va fl respinsa ca neconforma.

copitoltrl 9. lnformayii privind modolitoteo intocmirii ofertei finonciare

1. propunerea financiara va fi prezentata conform Formularului de oferta - Formular 14 in lei (f5r5 TVA)

si va con!ine in mod clar pre!ul total ofertat. Operatoruleconomic va detalia modul de formare a prelului

prin completarea Anexei la formularul de oferta - Formular 14'1

2. Nu se accepta depSgirea valoarea estimata a contractului,

3. Lipsa formularului de oferta reprezintd lipsa ofertei, respectiv lipsa actului juridic de angajare in

contract. propunerea financiara va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al

conlinutului pe toata perioada de valabilitate stabilita de autoritatea contractanta si pe durata de

derulare a contractului.

4. pre!ul va include valoarea cheltuielilor de transport, cheltuieli de incircare/descarcare, precum si



toate cheltuielile si comisioanele care vor fi angajate de citre prestator (inclusiv cele necesare punerii la
dispozitie de personal responsabil cu servirea hranei) in conditiile de livrare previzute de prezenta
documenta!ie, La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduccri daca
sunt sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligaliilor contractuale,
precum si marja de profit.

5. Nu se accepta ajustarea pre!ului.

6' oferta trebuie sa fie valabila cel pulin 30 de zile de la data limita de depunere a ofertei.

7 ' Propunerea financiara are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al con!inutului pe toata
perioada de valabilitate a ofertei. Nu se accepta oferte alternative.

8' Toate documentele justificative vor fi certificate de ofertant prin semnare si stampilare.

Capitolul 10. Modolitatea de transntitere q ofertelot

Formalitlti ce trebuie indeplinite in legltura cu participarea la procedura:

Adresa la care se depun ofertele: strada $tefan cel Mare si Sf6nt, nr,44, localitatea Doljegti, comuna
Doljegti, judetul Neam!

Dqto limito de primire a ofertelor: 17.LO.}OZ4 ora 15.00;

Modalitatea de solicitare a clarificlrilor:

Clarificirile pot fi trimise prin email :primcomdoljesti@yahoo.com

Data limita de solicitare clarificEri: L5.L0.2024 ora t2.OO;

Data limita de rispuns la clarificiri: LS.7O.ZOZ4 ora 15.00;

Rlspunsurile la clarific5ri vor fi postate pe site-ul Primiriei comunei Doljcsti, la rubrica Anunturi
https://prima riadoljesti. ro

ofertanlii au obliga!ia de a verifica pe site-ul Primiriei Comunei Doljesti, la rubrica Anunturi
https;//primariadoljesti.ro publicarea eventualelor clarificiri cu referire la aceasta procedura de achizitie.

Limba de redactare a ofertei: limba romana

ofertantul trebuie sa prezinte un exemplar al propunerii financiare, al propunerii tehnice si al
documentelor de calificare (formularele atagate), in plic sigilat, netransparent.

Plicul trebuie sa fie marcat cu adresa autoritSlii contractante si sa aibS menlionat,,A NU sE DEscHIDE
INAINTE DE DATA de L7.L0.2024 ora 15.00.



pe plic se vor trece datele de contact ale ofertantului (adresa poStala si adresa electronica - email)

ln interiorul pllcului se va transmite si o Scrisoare de inaintare - Formular 15, care se va prezenta

separat, in afara plicului, imputernicire - Formular 16 (daca este cazul) si Copie dupi Cl/Bl pentru

persoana imputernicita (daca este cazul).

,,1- ;,'i,ll i ; 1,,', r,.1,;i'i;l)il.;; :i,'

Criteriul in baza cSruia se va atribui prezentul contracte este Pre!ul cel mai scizut.

Capilolttl 12-. 5arafii de potticipare

Cuantumul garan!iei de participare este in valoare de 5.100 lei (0,95%) si aceasta trebuie sa fie

irevocabila si necondilionata,

Garan!ia de participare se constituie in conformitate cu prevederile art.35 - 37 din H.G. nr. 395 120L6'

Garanfia se poate constitui:

a) Prin virament bancar in contul in care se depune garanlia de participare;

RO78TRE24925006XXX000160, deschls la Trezoreria Roman, cod fiscal 2613699 .

b) Prin instrument de garantare emis in condiliile legii, astfel:

(i). scrisori de garanlie emise de institulii de credit bancare din Romania sau din alt stat;

(ii). scrisori de garanlie emise de institulii financiare nebancare din Romania sau din alt stat

pentru achlziliile de lucr;ri a cSror valoare estimata este mai mica sau egala cu

40.000.000 lei firS TVA si respectiv pentru achizillile de produse sau servicil a ceror

valoare estimata este mai mica sau egala cu 7,000.000 lel firSwA;
(iii), asiguriri de garan!ii emise:

fie de societSti de asigurare care delin autorlzalii de func!ionare emise in

Romania sau intr-un alt stat membru al Uniunll Europene si/saU care sunt

inscrise in registrele publicate pe site-ul Autorit;lii de Supraveghere Financiara,

dupi caz;

fie de societili de asigurare din state terte prin sucursale autorizate in Romania

de citre Autoritatea de Supraveghere Financiara;

lnstrumentele de garantare trebuie sa prevadS ca plata garanliei de participare se va executa

necondilionat, respectiv la prima cerere a beneficiarului, pe baza declaraliei acestuia cu privire la culpa

persoanei garantate.

Autoritatea contractanta are obligalia de a retine garanlia de participare atunci c6nd ofertantul se afla in

oricare dintre urmitoarele situalii:



a. ipi retrage oferta in perioada de valabilitate a acesteia;
b. oferta sa fiind stabilita c6gtig5toare, nu constituie garanlia de buna executie;

Perioada de valabilitate a garanliei de participare va fi cel pulin egala cu perioada de valabilitate a
ofertei, respectiv 30 de zile de ra data rimita de depunere a oferteror.

Autoritatea contractanta poate solicita extinderea perioadei de valabilitate a ofertei. ln cazul in care
ofertantul i5i extinde perioada de valabilitate a ofertei, perioada de valabilitate a garanliei pentru
participare va fi prelungita in mod corespunzEtor. ln situa!ia in care ofertantul refuza cxtinderea
valabilitelii, acesta va fi exclus din procedura de atribuire.

ln cazul depunerii de oferte in asociere, garan!ia de participare trebuie constituita in numele asocierii si
sa men!ioneze ca acoperl in mod solidarto{i membrii grupului de operatori economici.

Dovada constituirii garan!iei de participare se transmite odat5 cu oferta, Lipsa dovezii privind
constituirea garantiei de participare atrage respingerea ofertei.

Garantia de participare, constituita de ofertantul a cSrui oferta a fost stabilita ca fiind ca;tigatoare, se
restituie de cStre autoritatea contractanta in cel mult 3 zile lucrltoare de la data constituirii garantiei de
buna execulie.

Garanlia de participare, constituita de ofertanlii a ciror oferta nu a fost stabilita c6;tigitoare, se restituie
de cltre autoritatea contractanta dupi semnarea contractului de achizi!ie publica cu ofertantul a clrui
oferta a fost desemnate c6gtigitoare, dar nu mai tArziu de 3 zile lucritoare de la data semnirii
contractului de achizilie publica cu ofertantul declarat ca;tig5tor.

Capitolul 1-3. Goranfia de buno execulie

Copitolul 14. Modalitdlide ptato

Garantia de buna execu!ie se constituie in termen de 5 zile Iucr5toare de la data semnirii contractului si
este in cuantum de 1-0% din valoarea contractuluifiri WA.
Garanfia de buna execulie se va constitui conform prevederilor art. 3g si art.40 din H.G. 3g5/201,6,

1' Facturarea serviciilor prestate se va face lunar in baza centralizatoarelor meniurilor livrate zilnic si a
celor de la evenimente. Facturile vor reflecta sumele men!ionate in avizele de inso!ire a mirfurilor si in
procesele verbale.

2' La solicitarea expresa a autoritS!ii , ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopii dupi documentele
legate de achizi!ionarea produselor livrate sub forma de alimente nepreparate sau preparate ca hrana
pentru beneficiarii autoritS{ii contractante (facturi fiscale, avize de inso!ire a marfii, certificate sanitar-
veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte avize, etc.).

3' Plata se va face, prin ordin de plata, in baza facturilor emise de prestator dupi receptie cantitativa si



calitativa a servlciilor executate, de cStre autoritatea contractanta, conform cererii de transfer si conform

contractului agreat intre beneficiar si prestator.

4. Pl5lile se vor efectua in termen de 30 de zile de la data primirii sumelor de la finanfator, in contul

Indicat de prestator, deschis la Trezorerie, in urma decontiril cererilor de transfer, verificate si autorizate

la plat5, conform instruc!iunilor si procedurilor operalionale specifice de lucru emise de PNRR,

Componenta 15: Educalie, Reforma 2: Dezvoltarea unui sistem de educalie timpurie unitar, incluziv si de

calitate. 12. infiinlarea, echiparea si operalionalizarea a 412 servicii complementare pentru grupurile

d efavo ri zate.

Copitolul 1.5. lnfarmo!.ii dcspre rnodul de derulare o procedurii

. Ofertantul elaboreazi oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire si indica,

motivat, in cuprinsul acesteia care informalii din propunerea tehnica si/sau din propunerea

financiara sunt confidenliale, clasificate sau sunt protejate de un drept de proprietate

intelectuala, in baza legisla!iei aplicabile.
. Propunerea tehnica se elaboreazS in concordanta cu cerintele cuprlnse in caietul de sarclni, in

aqa fel incdt sa aslgure furnizarea tuturor informaliilor necesare evaluirii tehnice,

. Propunerea financiara se elaboreazd in asa fel incAt sa asigure furnizarea tuturor inforrnatiilor

necesare evaluSrii financiare.
. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al conlinutului, pe toata perioada

de valabilitate stabilita de citre autoritatea contractanta si trebuie sa fie semnata asumata de

citre ofertant sau de citre o persoana imputernicita legal de acesta,

. Prcstatorul are obligalia de a depune oferta in forma stabilita in documentalia de atribuire, la

adresa si pana la data si ora limita pentru depunere, stabilite in anunlul de participare la

Proccdura Proprie, si igi asuma riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forla majora.

. Ofcrta care estc transmisa la o alta adresa a autoritS!ii contractante, decAt cea stabilita de cEtre

acesta sau dupE expirarea date-limita pentru depunere, va fi respinsa.

r Ofertantul are dreptul de a depune o singura oferta, cu obligalia ca aceasta sa nu se abatS de la

cerinfele prevdzute in documentalia de atribuire.
. Orice ofertant are dreptul de a-si modlfica sau retrage oferta numai inainte de data-limita

stabilita pentru depunerea ofertei.
r Ofertantul nu are dreptul de a retrage sau de a retrage sau de a modifica oferta dupi expirarea

datei-limita pentru depunerea ofertelor, sub sancliunea excluderii acesteia de la procedura

pentru atribuirea contractului de achizi!ie publrca.

r Ofertantul are obligalia de a menline oferta valabila pe toata perioada de valabilitate stabilita de

autoritatea contractanta.
r Autoritatea contractanta are dreptul de a solicita ofertanlllor, in clrcumstanle exceplionale,

inainte de expirarea perioadei de valabilitate a ofertei, prelungirea acestei perioade.

. Ofertantul are obligalia de a comunica autoritSlii contractante daca este de acord sau nu cu

prelungirea perioadei de valabilitate,
. ln cazul in care ofertantul nu este de acord cu prelungirea perioadei de valabilitate a ofertei, se



considera ca si-a retras oferta.

' Comisia de evaluare are obligalia de a stabili care sunt clarificlrile si completirile formale sau de
confirmare, necesare pentru evaluarea fiecirei solicitJri de participare/oferte, precum si

perloada de timp acordata pentru transmiterea acestora, termenul-limita neputlnd fi stabilit
decdt la nivel de zile lucrStoare, fird a fi precizata o ora anume in cadrul acestuia.

I Comisia de evaluare are obliga!ia de a respinge o oferta daca aceasta estc inacceptabila,
neconforma sau neadecvata, in conformitate cu prevederile art.215 din Legea g8l2O1G.

I Ofertele care nu au fost respinse de comisia de evaluare in urma verificirii si evalulrii reprezinti
oferte admisibile.

' Comisia de evaluare are obligalia de a stabilioferta cAgtigltoare dintre ofertele admisibile.
r Clasamentul ofertelor se stabilegte prin ordonarea crescltoare a preturilor respective, oferta

c6gtigltoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu pre!ul cel mai sc5zut.
r ln cazul in care doua sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea contractanta

solicita ofertanlilor o noua propunere financiara, iar contractul va fi atribuit ofcrtantului a cirui
noua propunere financiara are pre!ul cel mai scizut.

' ln cazul in care la seleclia de oferte se prezinta un singur ofertant, oferta acestuia poate fi
acceptata daca este admisibila.

( ttltilr,'111 I. (,t ,',,rr,):,iil.t

Caietul de sarcini face parte integranta din documenta!ia pentru elaborarea ofertei si constituie ansamblul
cerin!elor pe baza cirora se elaboreazd de cEtre ofertant propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificalii tehnice. Cerinlele impuse vor fi considerate
minimale,

(.ttitiio!ttl ,'. t)ltit,iiti ,;.,y,','t,itittlli i'r-;rr.l ri, ii )ii,i;

1.. Achizilie servicii catering pentru copii in cadrul proiectului ,,Dezvoltarea unui serviciu de educatie
timpurie complementar in comuna Dolje;ti, judelul Neam!,,,

2. Serviciile de catering pentru copii se vor desf5gura astfel:
a. Sub forma de meniuri pentru cei 35 de copii, timp dei-l4 de zile
b. Sub forma de bufet suedez in cadrul activit;lilor dedicate pirinlilor, respectiv in cadrul celor 20 de
ateliere si sesiuni de consilieri si sprijin familial.

3. Meniurile zilnice pentru cei 35 de copii(prescolari) vor fi livrate in perioada Og.Og.2024 - 20,06.2025,
astfel:



Luna/ Anul Nr. zile cursuri gcolare

Septembrie 2024 16

Octombrie 2024 19

Noiembrie 2024 20

Decembrie 2024 15

lanuarie 2025 L7

Februarie 2025 15

Martie 2025 2t

Aprilie 2025 16

Mai2025 2L

lunie 2025 14

TOAL ZILEl PERIOADA PROIECT L74

Aceste meniuri trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 72312008 pentru o alimentalie sinitoasi in

unitilile de invd!5mint preuniversitar sl ale Ordinului ministrului sJn5t5!ii publice nr. 1.56312008 pentru

aprobarea l..istei alimcntelor nerecomandate pregcolarilor si gcolarilor sl a prlnciplilor care stau la baza unei

alimentalii sinitoase pentru copil si adolescenli.

Meniurile finale, pe zile, vor fi stobilite de comun ocord, cu prestotorul desemnat cdstigdtor, urmdnd ca in

termen de maxim 10 zite de la semnoreq contractului, operatorul economic so prezinte meniurile finale pe

zile, vizqte de cdtre un medic nutri .tionist pentru primo luno de contract' Cu minim 10 zile inointe de

inceperea fiecdrei luni de contract, prestotorul va trqnsmite meniurile pentru fiecore luno in parte. Lo

stabilireq meniurilor, se vq ovea in vedere sa nu se furnizeze oceleo5i meniri pe parcursul unei sdptdmdni'

4, pentru serviciile de catering, de tip bufet suedez, pentru cei 35 pirinli care se va livra in cadrul celor 20

de atellere si sesiuni de consilieri si sprijin familial, propunerile finole de bufet suedez, pentru cele 20 de

evenimente, vor fi fi transmise de cdtre operotorul economic in termen de mqxim 10 zile de lq semnares

contractului.

5. Localia de livrare a meniurilor zilnice pentru cei 35 de copii, precum este la Gridinila din Sat Rotunda,

strada Vasile Alecsandri, nr.173, Comuna Doljegti, jud' Neaml'

6. Loca!ia de livrare a cateringului, de tip bufet suedez, pentru cei 35 de pdrinll care participa la cele 20 de

ateliere si sesiuni de conslliere si sprijin familial este la Gridlniia din Sat Rotunda, strada Vasile Alecsandri,

nr. !13, Comuna Doljegti, jud. Neamt.

1. Autoritatea contractanta i9i rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a mesei cu obligatia de a

anun!a prestatorul cu minim 48 de ore inalnte de data livrSrii'

B. Meniul zllnic pentru cei 35 de copii (pregcolari)va fi compus din:

a. Mic dejun care va fi furnizat in intervalul de timp 07:30-08:30 dimineata



b' P16nz care va cuprinde: Felul I (supa/ciorba), Fel principal si Desert care va fi furnizat in intervalul de
timp 11:00-12:00

c' Gustare care va fi furnizata la ora 15:00 sau impreuna cu p16nzul daca condiliile de pistrare
igienico-sanitare prev5zute de legislalie permit.

9' comanda pentru numErul de porlii ce vortrebui preparate si livrate pentru cci 35 copii se va face zilnic
pana la ora 14:00 si va fi valabila pentru masa din ziua urmStoare, urm6nd a fi livrata la locatia/locatiile
menlionate de achizitor. Comanda se va face de cStre persoana desemnata de bencficiar.

10' Bufetul suedez pentru cei 35 de pirin!i va cuprinde: cafea, apa, patiserie sirata si patiserie dulce.

1'L' Livrare hranei la cele 20 de evenimente organizate pentru plrinli se va face in baza comenzilor
transmise de autoritatea contractanta cu cel putin 5 zile inainte de realizarea fieclrui eveniment. comanda
se va face de citre persoana desemnata de beneficiar.

(.rtni|oirt! .1, Ct,t iri!r,, ( oti, 1i(,hutl ilrllitiiittit.
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Meniurile pentru copii vor respecta prevederile Legii nr. r23/2oog pentru o alimcntatie sinJtoasJ in
unitS!ile de inv515m6nt preuniversitar si ale ordinului ministrului sinitilii publice nr. L,5631200g pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pre;colarilor si ;colarilor si a principiilor carc stau la baza unei
alimentalii sSnltoase pentru copii si adolescenti.

a' Prestatorul are obliga!ia de a pistra probe alimentare (cate o por!ie) din fiecarc aliment servit timp de
48 de ore in frigider.

c,

Este responsabilitatea firmei de catering sa asigure efectuarea anchetei alimentare de
specialist, in lunile octombrie, februarie si mai, si sa prezinte aceasta ancheta alimentara
beneficiarului si organelor de control.
Meniul zilnic va fi insolit de o lista a ingredientelor cu gramai/porlie individuala.

Fiecare persoana/salariat care lucreaz5 in zona de manipulare a alimentelor va menline igiena
personala si va purta echipament de protec!ie si de lucru adecvat si curat. personalul prestatorului care
manipuleazJ hrana calda si hrana rece la sediul beneficiarului, va avea controlul medical periodic
efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de proteclie adecvat.

Prestatorul va asigura accesoriile necesare servirii mesei: tacamuri de unica folosin{a sigervetele.

Prestatorul are obliga!ia de gestionare a tuturor recipientelor, veselei si tacimurilor de unica folosinta
conform legislaliei nalionale in vigoare cu privire la gestionarea deseurilor.

Prestatorul va rispunde la comanda primita din partea beneficiarului prin prestarea serviciilor, astfel
incat acestea sa se incadreze in cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini, atdt din punct de
vedere calitativ cat sl din punct de vedere al pre!ului propus.
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Autoritatea contractanta va tine evidenta cantitS!ilor de produse consumate, menlionand

categoriile de beneficiari (copii/pSrinli), tipul de produs, cantitatea/porlie, numdrul de portii si numSrul de

copii/pErinli, precum si evidenta numSrului de copii/pirinti'

prestatorul va pistra si va prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si

tehnice privind produscle alimentare distribuite in cadrul contractului si documentele care atesta calitatea si

siguranla alimentelor.

prestatorul la fiecare livrare va transmite avizele de insolire a mSrfii care vor avea anexate Declaratii

de conformitate.

r i trt:i i|t.11 ,,,:,',;.:tr::i:,,|:iiii,:;lt:,r :i(r1,,r,,1,:,i iL.r,.j'l

pregdtirea si prepararea hranei se va realiza de citre ofertant, cu respectarea legislaliei in vigoare

pentru acest tiP de servicii'

produsele alimentare trebuie sa respecta prevederile Regulamentului (CE) nr'201312005 al Comisiei

din 15 noiembrie 2015 privind criterlile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificirile sl

completirile ulterioare.

produsele lactate (unt, brdnzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentul (UE) nr, !3O8120L3

al parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organlzlri comune a

pielelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922172, (CEE) nr' 234179' (CE) nr'

to37l2OO1.si(CE)nr. t234l2OOt ale Consiliului, sR 1.286/47ltgg7 -B16nzeturicu pasta opSrita (caScaval)'

pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme

de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

prepararea hranei se va face in conformitate cu necesitilile calorice ale beneficiarilor.

Operatorul economic trebuie sa asigure condilii igienico-sanitare prev;zute de actele normative in

vigoare privind depozltarea si pistrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distribulia li servirea

hra nei.

Se vor introduce masuri adecvate astfel inc6t eventualele epidemli sa poatJ fi controlate si evitate'

produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor patogene

sau de a forma toxine, trebuie menlinute la temperaturi care sa nu prezinte rlsc pentru sinitate'

principii care trebuie respectate ln preg;tirea hranei pentru coptt:



b.

c.

d.

e.

Nu se adaugS aditivi alimentari, conservanli sau orice alt tip de poten!iatori de arome si gust in cazul
mdncirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitl!ilor de invilamAnt sau la nivelul
unitS!ilor de catering si care urmeazi a fi servite pregcolarilor li elevilor; de asemenea, produsele de
origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste m6nciruri nu trebuie sa continJ aditivi sau
alte substanle acceptate peste rimitere stabirite de Iegisralia in vigoare.
uleiul necesar preparlrii se utilizeazl o singura data, fiind un ulei de calitate superioara.
Ceapa pregititS in prima faza a etapei de gltire nu se pr5je;te, ci se inJbu;E cu apa.
sarea iodata utilizata nu trebuie sa conlini antiagromerati sau orice art aditiv.
Evitarea asocierii alimentelor din aceea;i grupa la felurile de m6ncare servite, de exemplu, la masa cle
p16nz nu se vorservi felul 1si felul 2 preponderate cu glucide-cereale, ca de exe mplu, supa cu gilugte
si friptura cu garnitura de paste fiinoase, ci de legume.
Evitarea mancdrurilor care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a ciror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnia de fasole cu iaurt sau cu compot.
Nu se permit mAncSrurile precum toclturile prljite. ouile se rccomanda a fi scrvite ca omleta la
cuptor si nu ca ochiuri romanegti sau prijite.
Se recomanda imbogSlirea raliei in vitamine si sSruri minerale prin folosirea de salate de
adJugarea de legume-frunze in supe si ciorbe.
se interzice folosirea cremelor cu oua si frigca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualelor fierte, neseclionate dupE fierbere.
MAncarea livrata trebuie gitita in dimineata zile in care se servette, pistrandu-se in conditii sanitar-
veterinare si pentru siguranla alimentelor, precum si in condi!ii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunz5toare, conform legislaliei in vigoare,
Fiecare livrare va fi insolita de o proba gratuita a suportului alimentare, pentru a fi pdstrata 4g de ore.

Variante de meniu care includ sugestiile lnstitutului National de sinitate publica:

b

h
cruditlti si

k.

a.

b.

c.

d.

e.

f.
d
b.

h.

t.

J.

k.

t.

m.

n.

o.

p.

q.

r.

legume cu piept de pui la gratar;
mancare de mazare cu piept de pui;
pilaf cu legume si ficatei de pasare;
piure de morcovi cu gratar de pui;
piure de cartofi cu piept de curcan;
mancare de varza duce cu friptura la cuptor;
ghiveci de legume cu pui;

orez cu legume si pui la tava;
sufleu de brocoli cu branza;

cartofi gratinati cu piept de pui la gratar;
tocana de legume cu orez brun;
piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume;
omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
sufleu de conopida, brocoli si branza la cuptor;
dovlecel umplut cu branza la cuptor;
macaroane cu branza;

cartofi frantuzesti la cuptor, cu branza si ou;
guinoa cu legume;



un fruct intreg.
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Fiecare persoana ca lucreaz; in zona de producere, manipularea si distribu!ia produselor alimentare

sunt obligate sa deline certlficat de absolvire a unui curs de Noliuni allmentare de igiena sau echivalent,

conform ordinului Ministerulul S5n5t5!ii nr. 1.22515031-l2OO3 privind aprobarea Metodologiei pentru

organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea noliunilorfundamentale de

igiena, cu modificSrile si completirile ulterioare si Fise de aptitudini specifice activit5lii desf5Surate sau

echivalent, conform HG nr. 355l2OOl privind supravegherea sinit)!ii lucrltorilor, cu modiflcirile si

completjrile ulterioare. De asemenea, orlce lucritor trebule sa menlini un grad ridicat de curSlenie

personala si trebuie sa poarte imbrJciminte adecvata, curata'

persoanele care lucreazi la prepararea hranei trebule sa aibi analizele medicale la zi si sa respecte

regulile igienico-sanitare previzute de legislalla in vigoare. Controlul medical la angajare si periodic al

personalului care participa in mod direct la primirea, depozltarea, prelucrarea alimentelor si distribuirea

hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de Proteclie a Muncii pentru Unititile de

Alimentalie trublica si indicaliile medicului de medicina muncii, put6nd fi verificat de c5tre autoritatea

contractanta.

oricirui lucritor care suferi de o boala (leziuni infectate, infectrii ale pielii, abcese, toxiinfectii

alimentare etc.) sau este purt5tor al unei boli ce poate fi transmisa prin alimente, nu ise va permite sa

manipuleze alimente ori sa intre Intr-un spa!iu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, daca exista

poslbilitatea de contamlnare directa sau indirecta.

operatorul economic va prezenta o lista a persoanelor implicate in derularea contractului, care trebuie

sa conlinE minim 1 (un) bucatar si minim 1 (un) lucrdtor in alimentafie. Se va atata la propunerea

tehnica documentul de calificare pentru bucStar/lucritor in alimentafie (diploma/certificat), Gontractul

de munca/extras /registrul salariati si dovada efectu5rii cursurilelor de Nofiuni fundamentale de igiena'

.i :j Siguranla r,i pirr!:,;l[rililirtcr trticrolllolo'iir'r

Termenul maxim pentru consumul produselor

respectiv copil, dupi caz,va fi:ZIUA PRODUCERII.

Produsele alimentare vor fi pSstrate pana la

respectarea prevederilor legale in vigoare.

transportate de la furnizor citre unitatea 9colar5,

servire In condiliile indicate de producitor, cu



J.b. Cerinfe pr ivincJ transr:ortuI si Iivrarr:a ;

Distributia meniurilor/bufet suedez se va face zilnic in loca!iile stabilite si la orele stabilite de cJtre
autoritatea contractanta.

Fiecare salariat/persoana care rucreazi in zona de manipurare
igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat.

a alimentelor/hranei va mentine

Personalul operatorului economic care distribuie hrana va avea controlul medical periodic efectual
la zi si va fi dotat cu echipament de proteclie adecvat.

Hrana va fi impachetat;, manipulatJ si transportata astfel incAt sa fie protcjata impotriva oriclror
contaminiri probabile ce pot face ca alimentele sa fie improprii consumului uman, periclitErii sln5titii sau
contamin5rii

Prestatorul va livra hrana in ambalaje de unica folosin!a, astfel inc6t sa fie asigurate respectarea
normelor de igiena si sanitar-veterinare.

Produsele alimentare vor fi transportate de ra prestator citre
speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguran!a
prevederile legisla!iei in vigoare in recipiente inoxidabile, inchise etan;,
m6ncare, in conformitate cu normele de igiena in vigoare,

gridinifa numai cu mijloace auto
alimentelor, in conformitatc cu

individualc pcntru fiecare fel de

Mijloacele de transport folosite la transportul alimentelor trebuie mentinute curate si in bune
condilii pentru a proteja alimentele de contaminare sitrebuie, unde este necesar, sa fie create si construite
pentru a permite o cur5lire adecvata si/sau dezinfectie,

?7 Metocle de telstarq si cc;ntrol

Produsele alimentare distribuite se vor analiza in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranla alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

3.8. Ambalare,etichetare,marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare elementele obligatorii
previzute de Regulamentul (UE) nr.1..L69/201,1 al Parlamentului European si al consiliului din 25 octombrie
2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor
(CE) nr' 7'924/2001 si (cE) nr. 1.925/2005 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250lcEE a Comisiei, a Directivei go/496lcEEa consiliului, a Directivei 1g9gl10/cEa Comisiei, aDirectivei 20001L3/cE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2oo2/G7/CE si 200g/5/CE ale
Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608l2oo4 al Comisiei. produsele alimentare preambalate trebuie saprezinte inscrise prin etichetare urmJtoarere eremente obrigatorii:



a. denumlrea produsului; de exemplu: sandvici cu gunca si rogii, sandvici cu unt, cagcaval si salata;

b, listaingredientelor;

c. substan!e care provoaci alergli sau intolerante; sunt puse In evidenta printr-un set de caracterlstlci

grafice care le diferentiazi de restul ingredientelor;
d. cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: $unca x%; cagcaval y%o;

e. cantitatca neta;

f. data-limita de consum, sub forma: ,,expira la data de", cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si

anului;

g. condilii de depozitare - se menlioneazE inclusiv intervalele de temperatura pentru menfinerea
parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;

h. declara!ie nutritionalS.

Etichetarea nutri!ionalS trebuie sa conlind urmitoarele elemente: valoare energetica, grisimi, acizi

gragi satura!i, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta ordine:

)eclaralie nutritionalS 100 g

,/aloare energetica Kj/kcal

3rIsimig, din care

\cizi gragi saturati g

llucide g, din care

laharuri g

:ibre g

)rotelne g

)are g

Declaralia nutrilionalS se prezinta, in funclie de spaliul disponibll, sub forma de tabel cu numele

aliniate, lar in cazul in care spa!iul nu permite, declaralia este prezentata in format liniar;

a. mcnliune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi,luna, an, nu

este necesara inscrierea lotului;

b. elemente de avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT ".

c. denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu

informa rea consumatorilor.

ln cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definiliei ,,produs alimentar preambalat"

trebuie indeplinite urmitoarele cerinte:



pentru cele distribuite de unitSlile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document
scris care inso!egte produsele: denumirea produsului, substan!e care provoacS alergii sau

Intolerante, o menliune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma,,PRODUS DISTRIBUIT

GRATUIT ".

pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afigata la loc vizibil va

conline denumirea produsului, ingredientele componente si substanlele care provoacl alergii sau

intolerante,

lng, VATAVU Racoveanu Elena
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